Alte Burgunder zu gutem Essen

Top oder Flop?

Aneinemlauen Sommerabendm Mai 2021 alte Burgunder zutestenz dasist in der heutigen Zeit schon
etwas Besonderes Gerufenhatte uns unser Weinfreund M. J. der mit seinen DegustationenWeinfreun-
denauchin schwierigen ZeitenaussergewdhnlicheMomentebeschert.Hierfur bereits vorab einenherz-
lichen Dank! Verkostetwurde im Rahmender Monday Bouteille Night des Carlton in Zirich z eine Lo-

cation,die wir Weinfreunden, die gerneei-
gene Flaschenzu einem guten Essenmit-

bringen wollen, nur allzu gerneempfehlen.

Die Weine wurden kontrovers diskutiert
und die Ergebnisse waren sehr unter-
schiedlich.WasdeseinenLeid,war desan-
deren Freude. Auch unsere Bewertung
schwankt zwischen16 und 17.75 Punkten.
Zugegebenmanche Trouvaille wurde am
Abend sogar als nicht mehr trinkbar be-
zeichnet,soweit gingenwir z vielleicht ha-
benwir hierflr auchzuviel Phantasiez je-
doch nicht. Allesin allem sind alte Weine
etwas Spezielles. Sie wurden von uns
wohlwollend bewertet. Kaum einer durfte
jedoch EverybodUsS Darling sein, denn
hierzu ist die Kunst aus vergangenenTa-
genzuspeziell.
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Aperobegleiter -den Auftakt gaben drei Weissweine

Domaine Leflaive, Puligny -Montrachet (Villages) 2008

(pit+jfg): Ein Erzeugnismit Tiefe,dassich aberauchwegenoxydativer Tone schrittweise verabschiedet.
Scheinteine verankerte Krankheit auf der Domaine zu dieser Zeit zu sein. Schade denn das Bouquet
ware ansonstensehr ansprechend Pfirsich-, Aprikosen- und Quittengelee Aroniabeeren,Akazenhonig
und gebrannte Mandeln,wobei die Letzten erst mit der Zeit zum Vorscheinkommen. Auchim saftigen
und mineralischen Gaumenein Anflug oxidativer Noten. Knackige Saure, orientalische Wirze, ge-
brannte Madeleine,die sonstigenAromenim Mund bestéatigendie Dufte in der Nase.Sollte nun getrun-
ken werden. Auchwenn sich die oxydativen Ansatzeim Glasvergessenlassen.17-17.5/20 (88-91/100) .
Die Weine der Domainewerden in der Schweizvon Martel, Le Passeurde Vin und Von Salisimportiert. Siesind

aber auchbei weiteren Adressenerhaltlich. In Deutschlandsind sie bei verschiedenenAdressen darunter Loben-
bergs gute Weine erhéltlich.

Domaine Leflaive, Bourgogne blanc 2013

(pit): Der einstimmig mit 16.75/20 (87/100) etwasabsackendezweite Wein erinnerte zunachstan Sar-
dinen in Ol,gefolgtvon Rosinen,dann Aprikosen, Birnen, Marzipan und unweigerlich an einen Oloroso-
Sherry. Speziellund mit einer eher aufdringlichen hohen Saure. Sicher kein Mainstream, aber auch
nichts fur Perlentaucher.

(iffg): Einladende filigrane, tiefe, finessenreicheNasemit mittlerer Komplexitat. Wenn esnur diese sto-
renden Ansatzevon Sardinenim Ol nicht gabe Sorry, ich erwarte kein Omega3 in einem Wein und in
der Bretagnetrinke ich am liebsten einen Cidre. Straff von der Nasebis zum Abgang,wobei sich der
Gaumentrocken und mineralisch, sehr gut eingebunden,dabei crispy bis leicht aggressivzeigt. Aus ei-
nem guten Jahrganghéatte ich schondeutlich mehr von dieser Domaineerwartet.

Die Weine der Domainewerden in der Schweizvon Martel, Le Passeurde Vin und Von Salisimportiert. Siesind

aber auchbei weiteren Adressenerhaltlich. In Deutschlandsind sie bei verschiedenenAdressen darunter Loben-
bergs gute Weine erhéltlich.

Domaine Tollot Beaut, Bourgogne blanc 2014

(pit+jfg): Dieserwiederum von uns einstimmig mit 17.25/20 (90/100) Punkten bewertete Wein mit ei-

ner hohen, animierenden Saureofferierte unsinsgesamtdie Aromen von reifen ConferenceBirnen, rei-

fen Pfirsichen, getrockneter Aprikose, gerdstetemBrot, nassen Steinen, Eicheund einen Hauchvon Va-
nille. Aufgeschlossenegxpressive und elegante Nase,harmonischer, zuganglicher, suffiger Gaumen.
Kompliziert mussesnicht sein,kompliziert ist dieser Wein auchnicht. Die Unterschrift einer durchaus
begabtenund sympathischenWinzerin, Nathalie Tollot. Dasist spannendund der Siegerder Serie.Emp-
fehlenswert, nicht nur in diesemJahrgang.

In Deutschlandsind die Weineder Domainebei AssagiWeinhandel erhaltlich. In der Schweizwerden sie von Cave
de Reverolleund Gerstlimportiert. Beim Erstenkosten die Jahrgange2015 und 2017 CHF27.50.
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Die Rotweine

Ein Exkurs zur Domaine Pierre Bourée

Essind faszinierende weil langlebigeRéatsel.Siebegleitendie eingefleischtenBurgunder-Weinliebhaber

in ihrem Alltagslebenund lassensich trotzdem nicht I6sen: Wie sind diesedamaligenNégociantsdenn

entstanden,wie sind siedennz zum grdsstenTeil Z verschwunden?Die DomainePierre Bourée darf als

einer davonwahrgenommenwerden. Nebenweiteren, ebenfallszum Teil renommiertere n Maisonswie

LabouréeRoi, Pierre Ponnelle,Arthur Barolet, Mommessin,Champy,um den chronologischbetrachtet

ersten von ihnen zu nennen.Weinglter, deren Namen den Aficionados bekannt sind, Namender Vor-

reiter der heutigen renommierten NégociantHauserwie ChansonBouchard Péreet Fils, Drouhin. Um

objektiv zu sein,ware die Liste nochsehrlang,dadie Ertréage der letzten 20 Jahrezahlreiche Winzer*in-

nen in Schaen dazu gebracht haben,eine NégoceAktivitat zu starten. Manchmalist das Ratselsogar
uniiberschaubar. Dasjenigebeziglich Pierre Bourée liefert uns da ein Schulbeispiel.DiesesHaus ist

deutlich weniger bekanntin Frankreich alsin Grossbritannien und in der Schweiz.In der Eidgenossen-
schaftwird die Qualitat der Weine der Domainevon den Liebhabem mit Klauenund Zahnenverteidigt.

Obzu Rechtoder nicht, ist eine andere Frage.Daherstellt sichnun die Frage,die dasRéatsellésendurfte:

Wer steckt hinter der DomainePierre Bourée?

Die Domaine Pierre Bourée Fils

Urspringlich sind die Bourées eine etablierte Anwaltsfamilie. Sie leben in Dijon und in Chéalonsur-
Sabne.Pierre Bourée griindet 1864 den Weinbetrieb, als er das Weingeschéftvon Thomasde Pellery
tbernimmt. DasUnternehmenist in GevreyChambertin angesiedelt.Eigentlich besitzt de Pellery auch
Parzellenin Beauneund in GevreyChambertin. Dassind also die ersten im Portfolio von Bourée,der
1903 den zwei Hektar grosseClosde la Justicez also eine Monopollagez, der sich am gleichenOrt wie
die 18.27 Hektar grosselLageLa Justicebefindet, jedoch von Mauern umgebenist. Die Weine des Clos
de la Justicewerden jahrelang ohne Ortsangabevermarktet. Erst nach dem Zweiten Weltkrieg ist die
Herkunftsbezeichnungdann obligatorisch.

1922 tUbernimmt Bernard Bourée,der Sohnvon Pierre, das Geschaftpenennt esin Pierre Bourée Fils
um und erwirbt eine Parzelleim Grand Cru CharmesChambertin.

1945 beginnt Bernard Bourée seinen Neffen Louis Vallet £ PiErRe BoUREE Rins
auszubilden. Die Domaine vergréssert sich schrittweise 220 oy Gruamerm

und wird professionell. Louis Vallet und sein Bruder ~
FrancoisibernehmendasWeingut, vergrosserndie Kelle-
rei und die Keller, die sichin ChambolleMusigny befinden,
exportieren die Weine ausserhalbvon Europaund erwer-
ben zusatzliche Parzellen unter anderem in den Lagen
Beauneler Cru Les Epenottes,Gevrey-Chambertin Villa-
gesund Gevrey-Chambertin les ChampeauxEin Portfolio
von heuteacht AOCs¢dasdurch Zukaufevon Traubenin bis
zu 32 verschiedenenweiteren Appellationen erganztwird.
Auf seiner Website (Link) berichtet unser Freund Bill Nan-
son, Burgundy-Report, in einem dem Weingut gewidme-
ten, sehr empfehlenswerten Artikel (Link), dass die
Bourées ganzstolz auf den Closde la Justicesind und ihn
gernemit allen Fachleutenbesuchenwdrden.

Nachdem JeanChristophe 2004 bis 2019 Prasident des
Unternehmens gewesen ist, Ubernimmt er dessen Ge- -
schatsleitung, als Bernard Vallet, sein Bruder, pensioniert JeanChristophe Vallet ©Pierre Bourée
wird.
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Traditioneller geht esnicht mehr. Die Bewirtschaftung der Weinbergeist mechanisch,eserfolgt keine
grune Ernte, wobei schonhinzuzufugenist, dassdie Ertrage 40 hl/ha nicht Ubersteigen.Herbizide wer-
den nicht verwendet. Die Trauben werden nicht entrappt und die Pigeageerfolgt manuell, die Tempe-
ratur wird nicht kontrolliert, neuesHolz ist da,um einfach das zu alte zu ersetzen.Die Weine werden
bis zu zwei Jahrelang ausgebautund nicht filtriert. In seinem Bericht flgt Bill Nansonhinzu, dassge-
wisse Weinliebhaber den Fehler begehen,den Stil der Domaine mit demjenigenvon, & ! @liNLit®-
SaintGeorgesund Dujacin VosneRomanéezu vergleichen.DasErgebnisist und bleibt flachendeckend
trotzdem sehr weit entfernt davon. Auchwenn die einen oder anderen Erzeugnissein der Verkostung

uns begeisterthaben.
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©Pierre Bourée

Gruss aus der Kuche

Domaine Pierre Bourée Fils, Chambertin (Grand Cru) 1979

(pit): Dieseralte und sehrtrockene Herr war uns17.25/20 (90/100) Punkte wert. Er duftete beerignach
schwarzer Kirsch-Rum-Konfitlire, nassemLeder und nassemHeu, Tabak,Humidornoten, aber auch et-
was nachBauernhof.Im Geschmackielseitig, dicht und viril, eréffnete er schwarzeKirschen,Brombee-
ren, Eiche, Schiefernotensowie tber 80%ige schwarze Schdolade, und sein langer beerig-vanilliger
Abgangbereicherte diesesschdneErlebnis. Ein richtiger Chambertin,den (jfg) sofort als solchenidenti-
fizierte.

Domaine Pierre Bourée Fils, Charmes-Chambertin (Grand Cru) 1988

(pit+jfg): Der Oldie liess zunachstdie Naserimpfen, denn er erinnerte sofort an Bacalhau Dannkamen
Rumtopf, Karamelkopfli, Marzipan und Ritter-Sport Rum-Nuss.Am Gaumentrocken, Eicheund nasse
Wolle. Was fir ein Erlebnis! Sicher nichts fiir leichte Gemiiter, aber durchaus interessant. 17/20
(88/100) .

(fg) Addendum: Stierblut, Todessussegine rundum unausgewogeneNasemit klaren Alterungsanzei-
chen.Wirkt im Gaumennicht stabil, mide,ausgelaugteinfachvorbei. 16/20 (84/100) .
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Domaine Pierre Bourée Fils, Chapelle-Chambertin (Grand Cru) 1982

Eineam Tisch sehr kontroverse und vielseitig kommentierte Flasche.

(pit): Mit 16.75/20 (87/100) und empyreumatischenNoten etwas speziell. An der NaseKaramell, Brio-
cheund Oloroso-Sherry-Noten. Am GaumenKirschkonfitire, Weinbeerengelee gefolgt von einem lan-
genAbgangmit sanften Rosinennoten.

(iffg): Als ChapelleChambertin unverkennbar. Ein Chambertin mit etwas mehr Rasseund einer elegan-
ten Zurlckhaltung. Trotz des Alters bleibt diesesErzeugnissubtil, tief, inspirierend, ein selbstverstand-
licher Meditationswein. Was auf keinen Fall verhindert, dasser sich so zeigt, wie (pit) ihn beschreibt.
Sehrsaubervinifiziert, geschmeidiger,zarter, finessenreicherGaumenmineralische Anséatze,sehr we-
nig Absatzz im Gegensatzum Chambertinim ersten Glasz, delikater Abgang.Aus einem véllig ver-
kannten Jahrgangein Erzeugnis,dasdoch nicht nur fur Liebhaber reifer Weine sehr schonwirkt. Aus-

trinken. 17.5/20 (91/100) .

() e j Qt% "

v.l.n.r..Chambertin1979, CharmesChambertin 1988, und ChapeIIeChambe'rtin 1982 ‘
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Vorspeise

Domaine Pierre Bourée Fils, Vosne-Romanée ler Cru Malconsorts 1991

Bemerkenswertist, dassdas Etikett den Eindruck Gbermittelt, dassdie Familie Bourée am liebsten auf
jegliche Lagenangabeverzichtet hatte. Malconsorts,immerhin eine der bestender Gemeinde steht in
Klammern, und nirgends ist angegebendassdieser Wein ein ler Cru ist. Die Strategie hier versteht
bestimmt keiner, wir auch nicht. Oder befiirchteten die Bourées die mittelfristige Auswirkung eines
wettermassig sehr schlechtenJahres?OhneKlimaerwéarmung ware 2021 bestimmt der richtige Nach-
folger von p w w @éssagtalles.

(pit+jfg): 17.75/20 (92/100) ist unsdieser Tropfen wert. Der edelste ausdiesemFlight begeistertedurch
seinen beerig-holzigen Kirschenduft, sissliche Bauernhofnoten, Kirschkern, Brombeerstrauch, seine
AnsatzenachgesagtemHolz,seinetrockene Art, saftige Beerennoten Nusstone Rumtopfaromen,Eiche,
eine relativ hohe, schéneSéaure,seine Frischeund O T A ¥enn einmal alt werden, dann so! Er vereint
alle positiven Aromen diesesFlights und passtauchhervorragend zum Essen Eine grossartige Uberra-
sdhung.

Domaine Pierre Bourée Fils, Gevrey-Chambertin Premier Cru 1985

(pit+jfg): Mit 16.75-17/20 (87-88/100) Punkten ein wieder gefalligerer Silberrticken. In der frischen

Nase Gewurznelken,welke Veilchen, Marzipan, nasse Steine, Brioche etwas Maggi, animalische Ele-
mente und 80%ige Schdolade. Metallische Hintertdne und Anséatzevon dichtem Blut schwachendas
Bild etwasab.Am vollmundigen und fleischigen,ja sogarméannlichen GaumenRumtopfaromen,Botani-

cal-Gin-Maische,Kampot-Pfeffer, beerig-schwarze Kirschkonfitire, Haselnussund Eiche.Eine noch er-

staunlich hohe Saurepackte das Ganzespannendein. Ganzund gar kein schlechterWein, der Jahrgang
tragt bestimmt dazubei, man kann ihm trotzdem vorwerfen, vielleicht ein wenig zu viel zeigenzu wol-

len.

Domaine Pierre Bourée Fils, Cote de Nuits-Village 1985

(pit+jfg): Mit 16.5-16.75/20 (86-87/100) kontrovers diskutiert. In der Naseder Duft nach Sadgewerkam
Meer (Holz und Jod),alte Beerenund etwas Zimt, etwas Blutorange, Maggitone, ,welke Veilchen,Marzi-
pan, schwarze, fein sussliche Kirschen und Brombeeren, etwas Leder, rundum ein unkomplizierter
Charmeur.SusslicherAntrunk. Am Gaumenwassrig, tranig, animalisch,Bauernhof,Leder. Metall, etwas
nussigund mit einemAbgangmit Wundverbandnoten.Ansonstenseidig-zart, viel Stoff,fir denJahrgang
charakteristisch, wiirziger Abgang.Heftigst umstritten, daher unterhaltsam, aberdasx A CaGoBschon.
Als Bouquetfinal unterhielt ich mich in einem Online-Austauschmit JeanChristophe Vdlet Uber diese
Verkostung.Er war sehr erstaunt, dassgewisseFlaschenwie diesekeine Angabeliber den Prozentsatz
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an Alkohol, den Inhalt in cl und nicht zuletzt dartiber, wer die Flaschenabgefillt habe, tragen. Diese
Informationen seienimmer aufden Flaschender DomainevorhandengewesenAlso«envrac»(im Fass)
abgekalft, dann abgefiillt? J.CVallet machte mich insbesonderedarauf aufmerksam,dasseine der zwei
Flaschenz diejenige des Cotede Units-Village z, von der ich ihm ein Foto gesandthatt e, mdglicherweise
eine Falschungsei.

\7 i "‘-,‘,- / z A

v.l.Nn.r.: VosneRomanéeler Cru Malconsorts 1991, GevreyChambertin Premier
Cru 1985 und Cétede Nuits-Village 1985

Hauptgang
Domaine Pierre Bourée Fils, Nuits-Saint-Georgesler Crun,, @ AE CTNI9D OO

(pit+jfg): Diesen, # E A T (€bAiBe@etzt mann, # E A E CHalie©ndr On@ 16-16.75/20 (84-87/100) be-
wertet. In der Naseschwarze Pflaumen,Zimt, Vanille-Triiffeldl und Eiche.Am ausgewogenenGaumen
schwarze Frichte, Oloroso-Sherry, Zimt, Vanille, Eiche und irgendwie der Geschmacknach Blockfl6te,
der nicht mehr ausdem Kopf ging.Wirkt rundum wie ein Sportler, der jahrelang auf Betablockergesetzt
hat. Von diesemWein aus einem schlechtenJahrgangwar 30 Jahrespater eigentlich sehr wenig zu er-
warten.

Domaine Pierre Bourée Fils, Nuits-Saint-Georgesler Crun,, A@ AE CT199D 00

(pit): Hier gebeich 17/20 (88/100) ,dairgendwie nochsexy.In der NaseschwarzeFriichte,Gewirznelke,
Leder, Zimt, Vanille, Akazienblite.Am Gaumendie schwarzenFrichte mit Kellertonen, Eiche,Erde und
nasserStein.DieseAuflageder n, # E A Diibefzeugteetwas mehr als der &ltere Bruder.

(iffg): Die Serie,aufdie man gerneverzichtet hatte, die Geistertrennen sich.Wirkt instabil, metallisch,ich
finde keine Frucht mehr. Die StundedesHirntodes ist eingeldutet.15/20 (80/100) .

(Villages) 1988
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